
	

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

Carte confinement 2.0 – de mardi à dimanche de 11h30 à 14h30 
Semaine du 15 au 20 décembre 

« Command and collect » 
!!!!!!!!!! 

Nos entrées 
Terrine de foie gras de canard de La Cuiller à Pot 
servie avec son chutney aux mirabelles 13,00€/100grs 
Saumon d’Ecosse Label Rouge fumé par nos soins,  
briochette maison 12,50€/100grs 
Terrine de cochon noir de Bigorre au thym et à l’Armagnac  
(bocal de 330ml), idéal pour partager tout au long de la semaine 12,00€ 
Terrine de suprême de chapon aux éclats de morilles  
et mariné au vin jaune de Château-Chalon 
(bocal de 330ml), idéal pour partager tout au long de la semaine 15,50€ 

Nos plats 
Filet de bœuf mariné à la japonaise,  
farandole de champignons et ses nouilles sautées 16,50€ 
Poisson du jour, sauce vin blanc 
et ses petits légumes 16,00€ 
Médaillon de cerf, champignons  
et son gratin dauphinois 17,50€ 
Le bocal végétarien : 
poêlée de spaëtzlés et petits légumes du moment 13,50€ 

Nos desserts 
Riz au lait vanillé et pomme fondante  8,00€ 
Fondant au chocolat de La Cuiller à Pot 
cuit à la dernière minute  8,00€ 



	

	

 
 
 
 
 
 
 

Menus du jour (du mardi au vendredi) 
Crème de pois cassés 5,00€ 
 
Choucroute nouvelle de Krautergersheim,  
lewerknepfle de veau 10,00€ 
Papillote de saumon d’Ecosse Label rouge 
légumes et spaëtzlés maison 10,00€ 
 
Certains plats sont servis en bocal en verre consigné, 1€, le prix tient 
compte de la consigne. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Veuil lez commander par téléphone 
Commande à récupérer sur place de 11h30 à 14h00 
Règlement sur place (CB, Chèque ou Espèces) 


